Tarthotter
chotlad

Ingredienser
. 8agg

. 4dl socker( 3 %2 dl om du vill)
« 1%dl vetemjdl

. 1 %dl potatismjol

. 3 tsk bakpulver

. 1dl kakao

Egentligen gjorde jag kakan efter receptet:

"tre lika” se blogginlagget. Men for att fortydliga
receptet matte jag upp allt sa du kan félja
receptet har ovan.

Sa har gor du
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9. Lat kakan svalna och skar upp den i 6nskade lager. Jag skar upp den i tre delar.

Kla en form med bakplatspapper, min var 22 cm i diameter.

Lat bakplatspappret ga upp en bit éver kanten, kakan blir hog.

Vispa agg och socker med hjalp av en elvisp eller mixer i ca 4 min

Blanda de torra ingredienserna i en skal

Sikta ner mjolblandningen lite i taget och ror/vand forsiktigt ner det i aggsmeten.
Viktigt att behalla fluffigheten i smeten sa att den inte sjunker ihop. Min mixer gar att
kdra pa mycket lag hastighet, det gick bra. Vande ner det sista med en slickepott.
Kolla att allt ar blandat och hall darefter ner smeten i formen.

Gradda langt ner i ugnen, 175 grader i ca 50 min. Efter ca 30 min tackte jag kakan
med forst ett bakplatspapper och aluminiumfolie sa att den inte skulle bli for mork.
Prova att sticka ner en sticka i kakan och se att den inte kommer upp klibbig. Ar
stickan nagorlunda torr sa ar kakan fardig.

Lat kakan vila litegrann i formen innan du vander den.

Den har kakan ar latt, god och luftig.

Lycka till med din téirta!
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