Jackies goda
Fecanpaf

Ingredienser._

Pajdeq:

100 gr smor

2,5 dl vetemjdl

1 msk socker

1 Y2 tsk salt

2 msk iskallt vatten

Fyllning:

3 agg
2dl farinsocker

2 dl ljus sirap (inte vit)
2 dl pecannot halvor
1 tsk vaniljpulver

Sa har gor du

Skar smoret i bitar

Blanda med vetemjdl,socker och salt. Blanda forhand eller i en mixer.
Blanda i det kalla vattnet. Knada ihop till en deg.

Lat degen vila i kylen en timme.

Satt under tiden pa ugnen, 150 grader

Kavla ut degen pa en bakmatta med lite mjol under.

Kla pajformen, nagga sma hal i den med en gaffel och Iat den vila under tiden du
blandar fyliningen. Pajformen jag anvander ar 24 cm i diameter.

8. Forgradda i 5 min och lat stelna.

9. Blandal/vispa agg och socker tills blandningen tjocknar.

10.Blanda 6vriga ingredienser och hall det i agg och sockerblandningen.
11. Hacka en del av notterna grovt och sprid ut i pajskalet

12.Hall fyllningen i pajskalet och dekorera med resten av notterna. Gradda pajen i ca 1
tim i 150 gr ugn. Tack dver med folie om den bdrjar bli mork.

13.Lat pajen svalna helt

14.Servera med lite vispad gradde eller bara som den ar.

Nogobkhwh =

Pajen ar sot men riktigt god!
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