
Fruktig Smörgåstårta
 

Ingredienser

 

 Fyrkantig formbröd som är lämplig för 
smörgåstårta

 1 dl Creme fraiche
 1/2 dl Majonnäs
 1 dl
 2 dl finskuren skinka
 1 ½ dl hackad gurka. Ta inte med den 

mittersta delen då blir det för vattnigt.
 1 dl grovriven ost eller i små bitar
 1 dl finhackat äpple
 1 ½ dl ananas i små bitar
Topping
 2 ½ dl Philadelphiaost
 ½ dl Majonäs
 1 1/2 dl vispad grädde
 1 tsk senap
 Här kan du variera med det som du tycker 

bäst om. Men om du ska spritsa som jag gjort 
är det bra att undvika t.ex gräddfil som kan bli 
för löst. 

 Vispa upp Philadelphiaost och majonäs 
separat och vänd ner detta i den fast vispade 
grädden.

Dekoration
 2 askar ärtskott
 Tunt skivad salami i två eller tre 

olika sorter
 Blad utskurna från det yttersta 

lagret på gurkan. Det går också bra 
att använda grön paprika.

 Vindruvor

Så här gör du

1. Blanda allt till fyllningen i en större skål. Viktigt här att både äpple och ananas får 

rinna av. Lägg de små fruktbitarna i ett durkslag och pressa lite försiktigt ur 

eventuell vätska som rinner av.

2. Lägg ut bröden (skär av den yttersta kanten om du vill). Bre ut hälften av fyllningen. 

3. Lägg på nästa lager bröd och resten av fyllningen. 

4. Ett sista lager med bröd. Plasta in smörgåstårtan, lägg ett lätt tryck på och ställ in i 

kylen ett par timmar. Godast är om den får stå i kylen över natten.

5. Nu kommer det roliga – att dekorera!! Blanda toppingen. Bred ut ett lager runt om. 

Klä kanterna med ärtskotten.

6. Spritsa en kant runtom.

7. Vik salamiskivorna på mitten och rulla dem 2 – 3 st så att de liknar rosor. Lägg ut 

dem på smörgåstårtan.

8. Skär ut blad av någon grön grönsak. Lägg ut vindruvor och täck resten av tårtan.

 Nu är det bara att njuta!


